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Ante |a aparicion de nuevos males por |los alimentos contaminados que |legaban a °
Estados Unidos, ese Gobierno decidio aprobar una nueva Ley de Inocuidad. Esta es una Mggggg}g‘gﬁ;
de las mas radicales del Ultimo siglo vy los exportadores deben revisarla con mucha Trade Training
atencion. ¢(Cuales son Ios cambios que debe ejecutar en su planta de produccion?

£ B

Mayor control de lo exportado

CLALDIA GASTALDD

MODERADOR:

¢ Cudles son los principales cambios
quetiene lanuevaleyde Inocuidady
de qué formaafectaraalos producto-
res peruanos?

Los requisitos gue sedebancumplir paraex-
portara Estados Unidoslos pidela FDA (Food
and Dirug Administration). Eso nocambiara,
perosihabraunincremento delarigurosidad
enelcontrol delos productos. Estos busca-
ran principalmente ponerénfasis enlainocui-
dad. Les pongo ungemplo: ahorauno pue-
de exportar sin gue su planta de produccicn
tenga el plan HACCP. Pero con la nueva ley,
todas las fabricas dedimentos estan obliga-
dasacontarconeso. Enelpasado, sololasde
productos mannosy enlatados debiancontar
conelHACCE

MILAGROS:
{Cuandoentraraenvigencia?

Esta nueva ley se conoce por sus siglas en
ingles, FSMA (Food Safety Modernnization
Act), yfue promulgada porelpresidente Cloa-
maelddeensrodel 2011. Aln no estaen
vigencia, perose sabe que seiraimplemen-
tandoenpartes. Ciertosaspectosestaranha-
biles enEmesas; otros, en 18y 24. Esdecir en
dos afics debe estar completo.

MODERADOR:
Sedicequeestaleyesunadelasmas
radicales de losultimos 70 anos, ; por
qué el Gobierno de Estados Unidos ha
decidido hacer los cambios?

Porque segun laFDA existen 48 millones
de estadounidenses que se han enferma-
do porconsumir alimentos contaminados.
Ademas, enelultimoano sehanregistrado
por estacausa 128.000 hospitalizaciones
v 3.000 muertes. Elcontrol extremo evitara
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astas consecuencias.

PABLO:

Tengo unaempresay exportamos acei-
tedeolivadesde Tacna. jLanuevaley
afectaraalas pequenas empresas co-
mo lamia?

Claro que si, atodos sin excepcion. Aplica ato-
das las plantas que procesan alimentos yque
exportan a Estados Unidos, sinimportar suta-
mano.

MODERADOR:

i Quédebe hacer unaempresa ante es-
te cambio?

Todosdebenestudiarbien lanuevaleyeirimple-

£{Qué técnicas debe aplicar para
fidelizar a sus clientes?

mentandosistemas de inocuidad ytrazabilidad.
Esto servird para evitar riesgos de contamina-
cion, unfactor gue laley quiere evitar. Enel link:
www. fda. govw/NewsEvents/PublicHealthFo-
cus/ucm238506.htm podran leer las pregun-
tas frecuentes sobreestaley.

MILAGROS:

i Como se asegurara la FDA quetodos
losempresarios cumplimos conun plan
de inocuidad en nuestras plantas?

Mediante la inspeccion que redlizara. De he-
cho, estas revisiones alas plantas de produc-
cidnya sehacen enel Perl. En especial alas
empresas que producen espamagos en con-
servay alas que procesan pescado. Ahora
bien, conlanueva ley aumentaran las inspec-
ciones, Estas se haran con entidades del Go-

biernoy tambign con laboratorios certifica-
dos. En 24 meses se tendrala normatividad
definida. Peroademas de ver lasinstalacio-
nes delcentro de produccion, laFDA pedira
vierlos documentos delaempresa, donde se
detallenlosplanes deinocuidad. Ytenganen
cuentaque quienas no sean aprobados en
laevaluacion, no podran saguiringresando
sus productos a Estados Unidos.

PABLO:

¢ Estoincrementariatambién el pre-
ciode miproducto?

Estimoque si, pues hacerun plan de inocui-
dad cuesta. Perotenencuentaquetusimpor-
tadorestambiéntendran quehacerlas mejo-
rasquieseaxige, entoncesellostambién ten-
drangastos. Y, comoellos, los demas parti-
cipantas dela cadena de suministro, puesla
ey controlaralos aimentos desdesucosecha
hastalacolocacionen losanagueles.

MODERADOR:
éDesde cuando empezarana hacer
lasinspecciones?

Mo sz puede sabertodavia. Hecienenoctubre
deesteano, lasoficinasregicnales delaFlDAda-
ranmasdetales delaimplementaciondelaley.

PABLO:

¢ Entonces si yomaquilo mi produc-
cion, debo exigir ala planta que cuen-
te con estas certificacionesylomis-
mo a mi proveedor de materiaprima?

Exacto. Sies maguilador debe asegurarse
de quelaplantadonde procesasuproduc-
totengalas certificaciones respectivas, es
decir, que cumpla con lo estipuladoen la
nuevaley. Siestano cumpleconlo quese
pide, le pueden ponermultas asus clientes,
losimportadoras,

Este lunes 14, a las 4:00 p.m., estaremos con Francisco Villalobos,
gerente general de Clientes Anonimos.



